
Φούρνος μαγειρικής ατμού

Χαρακτηριστικά 

Ραφιέρες με οδηγούς

Εξτρά  προσαρτήματα
My Chef 4 GN 2/3

Φούρνος μαγειρικής ατμού με δυνατότητα επιλογής ανάμεσα σε
3 τρόπους λειτουργίας:  με ατμό , με θερμό αέρα  και με συνδυασμό 

ατμού και θερμού αέρα. Υπάρχει δυνατότητα ανάμεικτων φορτώσεων
με ξεχωριστό έλεγχο κάθε ραφιού. Διαθέτει ThermalStabilityControl 

για την διασφάλιση διατήρησης της θερμοκρασίας μέσα στον θάλαμο 
ψησίματος, SmartClimate για κανονισμό και ρύθμιση μέτρησης της 

υγρασίας, αισθητήρα θερμοκρασίας πυρήνα, διαφορετικές ταχύτητες 
αέρα και αυτόματο σύστημα καθαρισμού.  

Βάρος: 51 kg

Διαστάσεις: 52 x 63 x 58 cm
(μήκος x βάθος x ύψος)

Χωρητικότητα: 4 GN  2/3 (35 x 32,5 cm)

Τάση: 230V - 50Hz - 1ph

Ισχύς: 3,2 kw

Εύρος θερμοκρασίας: 30 °C έως 260 °C

Εμαγιέ Λαμαρίνες
βάθους 20, 40 , 60 mm

Πλάκα έψησης για πίτσα
Διάσταση : GN 2/3

Ανοξείδωτη σχάρα

Στηρίγματα για κοτόπουλα Στηρίγματα για πατάτες

Ταψί ψησίματος - 
τηγανίσματος

Λαμαρίνα αλουμινίου

Κίτ καθαρισμού Περιλαμβάνει: Υγρό απορρυπαντικό, βοηθητικό ξεπλύματος,
 σωλήνες σύνδεσης για φούρνο και μπουκάλι ψεκασμού 

Κίτ καθαρισμού Περιλαμβάνει:  Βοηθητικό ξεπλύματος,μπουκάλι ψεκασμού και 
σωλήνες σύνδεσης για φούρνο 

Υγρό απορρυπαντικό 10 lt

Βοηθητικό ξεπλύματος 10 lt

Μπουκάλι ψεκασμού 

Ντούς χειρός

Σωλήνες σύνδεσης για φούρνο

57 x  58 x 80 cm
57 x  58 x 59 cm

Ραφιέρες με ράφι
57 x  58 x 80 cm
57 x  58 x 59 cm

Διάσταση : GN 2/3

Διάσταση : GN 2/3 Διάσταση : GN 2/3

Διάσταση : GN 2/3
Διάσταση : GN 2/3

Απορροφητήρας

Αριστερό τέρμα για 
πόρτα συσκευής

THERMAL STABILITY CONTROL

3

ThermalControlSystem
για ψήσιμο χαμηλών

θερμοκρασιών

Αυτόματο σύστημα
καθαρισμού

Προϊόντα περιποίησης
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